
LUNDI : 4 MARDI : 5
JEUDI : 7

Repas végétarien
VENDREDI : 8

Concombre Saucisson à l'ail Carottes rapées BIO Rillettes de poulet

Escalopes de dinde 

à la viennoise

Poêlée d'orge perlée, 

légumes verts et 

adamame en risotto

Filet de merlu à la 

bahianaise

Haricots verts BIO Sadade Riz

Fruits Glace Laitage végétal Fruits

LUNDI : 11
MARDI : 12

Repas végétarien
JEUDI : 14 VENDREDI : 15

Feuilleté au fromage Soupe de légumes Coleslaw Taboulé

Rôti de veau Lasagnes végétales
Jambon blanc 

ou de dinde

Pavé de poisson 

maraîchère

Duo de carottes (CE2)* Salade
Poêlée de 

pommes de terre
Brocolis BIO

Yaourt BIO Fruits Fromage BIO Fruits

LUNDI : 18
Repas végétarien

MARDI : 19 JEUDI : 21 VENDREDI : 22

Macédoine de légumes Saucisson Asperges Betteraves

Tarte du soleil Escalopes de poulet BIO
Pâtes de légumes 

carbonara

Nuggets de Cabillaud 

Bretzel

Salade Haricots beurre (CE2)* Salade Choux-Fleurs

Compote BIO Fruits Laitage Fruits

LUNDI : 25 MARDI : 26 JEUDI : 28 VENDREDI : 29
Repas végétarien

Œufs Mayonnaises Concombre Surimi Carottes rapées

Aiguillettes de 

poulet crips
Croque-Monsieur Poisson

Petits pois BIO Salade Ebly

Fromage Fruits Laitage Gâteaux

viande de boeuf en provenance U.E et France uniquement

* Certification Environnementale niveau 2
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Pâtes bolognaises

Raviolis ricotta-épinard


